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HAGEN GROTE — WISSENSWERTES
BELEBENDES UND HEISSES
FUR FROSTIGE TAGE

Leckere HeiRRgetranke wecken bei Kalte und Schmud-  krankheiten zu bekdmpfen. Eine wohl abgestimmte
delwetter alle Lebensgeister. Uberaus vielfaltig sind Kombination aus duftendem Kaffee mit kraftigem
hierzu passende Rezepte. Gemeinsam istihnen nahezu ~ Genever von milder Stfe, erstklassigem Eierlikor und
immer ein kraftiger Schuss hochprozentigen Alkohols.  einem Haubchen Sahne haben die Niederlander als
Fur kraftige Aromen sorgen exotische Gewdirze und Troster fir die kalte Jahreszeit erfunden. Ob friesischer
wohlschmeckende stherische Ole von Zitrusfriichten.  Phariséer, heiRe Schokolade, schwedischer Glégg
Eine wiirzig-delikate Feuerzangenbowle warmt nicht ~ oder Hamburger Eisbrecher, alle Kreationen vereint
nur vorzlglich, ihre Herstellung gleicht einer kleinen ein besonderes Geschmackserlebnis mit garantiert
Zeremonie. Die Schotten sind Gberzeugt, mit ihrem belebender Wirkung.

Scotch Hot Toddy erfolgreich winterliche Erkaltungs-




Hogex Grote

HEISSE SCHOKOLADE

Zutaten fiir 4 Personen

1 Vanilleschote

700 ml Milch

15 TL schwarze Pfefferkorner

1 Stange Ceylon Zimt

1 Prise Kardamom

150 g dunkle Schokolade, 70 %
Kakaoanteil

200 ml Schlagsahne

AuBBerdem

150 ml Cognac

(wahlweise nach Geschmack)
Kakaopulver

Zubereitung

1 Die Vanilleschote halbieren und das Mark herauskratzen. Beides
mit Milch, Pfefferkornern, der Ceylon Zimtstange und einer Prise
Kardamom bis auf ca. 90 °C erhitzen, keinesfalls kochen. Vom Herd
nehmen und zum Aromatisieren der Milch zugedeckt 30 Minuten
Ziehen lassen.

2 Schokolade fein hacken, zum Schmelzen in die heil3e Milch
geben und mit dem Schneebesen glatt rihren. Durch ein feines
Sieb passieren. Vor dem Servieren die Sahne zu einer festen
Konsistenz aufschlagen.

Fertigstellen und Anrichten

Die Schokolade nochmals erhitzen und wahlweise mit oder
ohne Cognac in vorgewarmte heif3e Glaser verteilen. Ein
Sahnehaubchen auf jedes Glas setzen und mit Kakaopulver
bestreuen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Trinkschokolade

hochwertige Kakaobohne

350 g Dose o
Nr. 329A06

Fr. 24,95

(7,13 CHF/100g)

HeiBgetranke-Glas Vanilleschote
6 Stlick der Welt aromareichste Vanille
Nr. 152L02 - Nr. 266M03
Fr.54,95 Fr.18,95
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Hagex Grote,

FRIESISCHER PHARISAER KAFFEE

Zutaten fiir 4 Personen Zubereitung

800 ml kréftiger Kaffee 1 Einen kréftigen Kaffee zubereiten. Die Sahne zu einer festen
200 ml Schlagsahne Konsistenz aufschlagen. Kaffeebecher mit heiSem Wasser
Zucker vorwdrmen und abtrocknen.

160 ml brauner Rum

AuBerdem Fertigstellen und Anrichten
groRe Kaffeetassen, besser In jede Tasse ein bis zwei Teeldffel Zucker geben. Bis 2 cm
Kaffeebecher unter den Becherrand mit heiem Kaffee auffiillen und den

Zucker verrthren. Den Rum in die Kaffeebecher verteilen. Ein
Sahnehdubchen auf jeden Becher setzen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Caffé barista Filtro Handmixer Superfilter-Kanne M
250 g gemahlen 5 Geschwindigkeits- 11x19x15cm 3 ]
Nr. 115C09 stufen \ hoch, ,
Fr. 16,95 Nr. 339K02S LY Inhalt 0,8 | | 5
(6,78 CHF/100 g) Fr.99,95 Nr. 302N13 m~y ' |
| | Fr. 99,95 (% 7 ‘
a
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Hagex Grote,

SCOTCH HOT TODDY

Zutaten fiir 4 Personen Zubereitung

500 ml Wasser 1 Wasser mit Sternanis, Nelkennagel und Zimtstangen aufkochen
4 Sternanis und 10 Minuten zugedeckt ziehen lassen. Durch ein Sieb passieren
1 Nelkennagel und heif3 halten.

2 Zimtstangen 2 Honig mit dem ausgepressten Saft der Zitronen im Whisky

4TL Honig auflésen und in vorgewdrmte hei3e Glaser verteilen.

2 Zitronen

200 ml Scotch Whisky

Fertigstellen und Anrichten
AuBBerdem Das heife Wasser zufligen und die Glaser mit einer diinn
1 Bio Orange geschnittenen Orangenscheibe garnieren.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Gewiirznelken Kiichen- und Passiersieb Ceylon Zimt

aus Madagaskar hochwertige aus Sri Lanka =7
45g Verarbeitung, 4-7 Stk

Nr. 029219 in zwei GroRen Nr. 029736

Fr. 19,95 Nr. 108202403 Fr.12,95

(44,33 CHF/100 g) ab Fr. 36,95
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Hagm Grote,

RUM-TEE-PUNSCH

Zutaten fiir 4 Personen Zubereitung
1 Bio Orange 1 Die Bio Orange in diinne Scheiben schneiden und mit Rotwein,
350 ml Rotwein Honig, Gewiirznelken und Zimtstange einmal aufkochen. Vom
4TL Honig Herd nehmen und das geschalte, in feine Scheiben geschnittene
3 Gewdirznelken Stlick Ingwer zuftigen. Zugedeckt 15 Minuten ziehen lassen.
1 Stange Zimt Durch ein feines Sieb passieren.
1 cm Ingwer 2 Den schwarzen Tee aufbriihen und 3 Minuten ziehen lassen.
250 ml schwarzer Tee Tee mit dem Rum zum Rotwein geben. Getrank erwarmen, aber
150 ml Rum keinesfalls kochen, und sofort in vorgewédrmten heilen Glasern
servieren.
e
.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Suppentopf inkl. Glasdeckel HeiBgetranke-Glas Ceylon Zimt

10,45 Liter Volumen __ 6 Stuck aus Sri Lanka

Nr. 540N01 e~ Nr. 152102 4-7 Stk

Fr. 134,95 Fr.54,95 Nr. 029736
Fr.12,95

Bestell-Telefon 0848-60 70 66 - Online Shop www.hagengrote.ch




Hagex Grote,

SCHWEDISCHER GLOGG
WEIHNACHTSPUNSCH

Zutaten fiir 4 Personen

1 Bio Orange

1 Bio Zitrone

500 ml Rotwein

150 ml Zucker

15 Kardamom Kapseln

1 Stange Ceylon Zimt

1 Stlick Ingwer, gerieben
1 Sternanis

175 ml Wodka

AuBerdem

4 EL Rosinen

4 EL Mandeln, geschalt
hitzebestandige Glaser

Zubereitung

1 Von der Orange und Zitrone die Schale ohne die bittere wei3e
Unterhaut diinn abschélen. Die Friichte auspressen. Rotwein
mit den Schalen und dem Saft der Zitrusfriichte, Zucker und
allen Gewdirzen aufkochen. Vom Herd nehmen und zugedeckt
2 Stunden ziehen lassen. Durch ein Sieb passieren, um die
Gewdirze zu entfernen.

2 Mandeln in einer Pfanne ohne Fett anrdsten, damit sie beim
Servieren auf dem Glogg schwimmen. Wodka erst kurz vor dem
Servieren zum Rotwein geben und das Getrdnk erhitzen, aber
nicht kochen.

Fertigstellen und Anrichten

Gléaser mit heillem Wasser erwarmen und abtrocknen. Mandeln
und Rosinen in die Glaser verteilen und mit heilem Glégg
auffillen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Blossa Glogg
3 Flaschen

Nr. 029E06
Fr.52,95

Blossa Glogg Glaser Kardamom
4 Stuck AN aus Indien
Nr. 025G01 i s s ] 459

Fr. 29,95 ~ | Nr. 029221

i m Fr. 14,95
=g ==l 4l (33,22 CHF/100 g)
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Hagm Grote,

GENEVER WINTERKOFFIE

Zutaten fiir 4 Personen Zubereitung

500 ml Kaffee 1 Einen kréftigen Kaffee aufbriihen. Den Zucker im Kaffee auflosen
4TL Zucker und den Genever, niederlandischer Wacholderschnaps, zuftigen.
100 ml Oude Genever Zugedeckt heif$ halten.

200 ml Schlagsahne 2 Die Sahne zu einer kompakten Konsistenz aufschlagen. Eierlikor
200 m Eierlikor in hitzebestandige Glaser verteilen. Mit Kaffee auffillen und ein

Schlagsahne-Haubchen auf jedes Glas setzen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Genever Winterkoffie Natiirlicher Advocaat-Eierlikor Profi-Sahnebereiter ?Z
18 % Vol, 0,7 | 3 22%Vol, 0,51 0,251 -
Nr.067R13 Nr. 067R14 R | Nr. 262M02 'k
Fr.36,95 Fr.32,95 Fr. 209,95

(52,79 CHF/11) (65,9 CHF/11)

Bestell-Telefon 0848-60 70 66 - Online Shop www.hagengrote.ch i Ll i o L Y %’%{f’lﬂﬂé{’




Hogex Grote

FEUERZANGENBOWLE

Zutaten fiir 4 Personen

1 Bio Zitrone

1 Bio Orange

750 ml Rotwein

3 Stlck Sternanis

2 Stangen Ceylon Zimt

1 Gewlrznelke

1 cm Ingwerwurzel, gerieben
200 ml Rum

1 Zuckerhut

AuBerdem

1 Bowlentopf, ersatzweise
3| Kochtopf

1 Feuerzange

Becherglaser, hitzebestandig

Zubereitung

1 Von der Zitrone und Orange die Schale ohne bittere

weille Unterhaut diinn abschélen. Den Saft auspressen und
beiseitestellen. Die Schalen mit Rotwein und GewUrzen in einem
Topf auf etwa 90 °C erhitzen, aber nicht kochen. Zugedeckt

20 Minuten ziehen lassen und durch ein Sieb in den Bowlentopf
geben. Zitronen- und Orangensaft zufiigen. Getrank auf dem Herd
oder einem Rechaud erwarmen.

2 Rum in einem Topfchen erhitzen. Die Feuerzange mit dem
Zuckerhut auf den Bowlentopf legen, mit heilem Rum betrdufeln
und entziinden. Solange mit einem Loffel oder einer kleinen

Kelle Rum nachfllen, bis der brennende Zuckerhut ganz in die
Bowle geschmolzen ist. Aromatisiertes Getrank in vorgewarmten
Bechergldsern heif3 servieren.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Feuerzangenbowle

mit integriertem Kupferboden
Nr. 504Y03
Fr. 249,95

HeiBgetranke-Glas Laguiole Schopfloffel

6 Stuck 33 cmlang, 9 cm breit
Nr. 152L02 = Nr. 229F01
Fr. 54,95 Fr.22,95 7
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Hoagex Grote,

IRISH COFFEE

Zutaten fiir 4 Personen

600 ml Kaffee

200 ml Schlagsahne
4TL Zucker

160 ml Irish Whiskey

AuBerdem
Irish Coffee Glaser

Zubereitung

1 Einen kréftigen Kaffee aufbrihen. Die Sahne nur leicht zu einer
nicht zu festen Konsistenz aufschlagen.

2 Einen Teeloffel Zucker mit dem Whisky in jedes Glas geben.
Mit heiBem Kaffee aufflllen und den Zucker verriihren. Die noch
leicht flissige Sahne in jedes Glas laufen lassen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Caffé barista Filtro
250 g gemahlen

Nr. 115C09

Fr. 16,95

(6,78 CHF/100 g)

w

KitchenAid Handmixer Kaffeeautomat
9 einstellbare Geschwindigkeits- 6 Tassen

stufen Glaskanne

Nr. 724W03S Nr. 138C02S

Fr. 194,95 Fr. 239,95 l
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Bestell-Telefon 0848-60 70 66 - Online Shop www.hagengrote.ch




Hagm Grote,

HAMBURGER EISBRECHER

Zutaten fiir 4 Personen Zubereitung

1 Bio Orange 1 Die Zitrusfriichte heil3 abwaschen. Die Schale ohne die bittere

1 Bio Zitrone weile Unterhaut diinn abschélen, den Saft auspressen und

600 ml Rotwein beiseitestellen. Rotwein mit den Schalen der Zitrusfriichte, Zucker,

6 TL Zucker Gewdirznelken und Zimtstange aufkochen. Vom Herd nehmen

3 Gewlrznelken und zugedeckt 20 Minuten ziehen lassen.

1 Stange Zimt 2 Anschlieend den Wein durch ein feines Sieb in einen weite-

160 ml Rum ren Topf passieren. Einige etwa 3 cm lange Stiicke Schale der
Zitrusfriichte als Garnitur in hitzebestandige Glaser geben. Den
Saft der Zitrusfriichte mit Rum und Wein erhitzen und in die Glaser
verteilen.

MIT DIESEN PRODUKTEN GELINGT DAS REZEPT. EINFACH KLICKEN UND DIREKT BESTELLEN:

Saftpresse HeiBgetranke-Glas Ceylon Zimt
Fruchtfleischanteil individuell 6 Stick aus Sri Lanka
einstellbar - Nr. 152L02 4 -7 Stk.

Nr. 840NO1S - Fr. 54,95 Nr. 029736
Fr. 28,95 - n Fr.12,95
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PROBIEREN SIE AUCH

W
%,
k. U

Bellini-Cocktail Kir & Kir Royal Rum-Chocolate-Cocktail
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Nitro-Kaffee-Orangencocktail I 1 Nitro-Espresso-Cocktail Limoncello-Nitro-Cocktail
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Lemon Spritz : Mango-Limoncello-Fizz Limoncello-Caipirinha

Noch mehr Rezeptideen finden Sie auf hagengrote.de
oder in unserem neuen GenuzoMAGAZIN

GO

Hagen Grote GmbH

Griner Dyk 36 - 47803 Krefeld - Deutschland



